
« Ancré ic i ,  insp iré d ’a i l leurs .  » 

BISQUE & WON TON GAMBAS    16
Raviolis “won ton” maison aux gambas & petits légumes, bisque crémeuse au miso
rouge & Gochujang, citronnelle, gingembre, coriandre & menthe fraîche.

TACOS BŒUF MIJOTÉ    16,9
Tortilla de blé (3), paleron de bœuf mijoté 8h au pineau des Charentes, crème à l’ail
confit, pickles de carottes, oignons rouges, coriandre, citron vert.

SHAKSHUKA VERTE   16,5
Fondue de poireaux & épinard à la crème & aux épices douces, 2 œufs plein air façon
cocotte, féta, za’atar. Accompagnée de yaourt à l’ail confit & d’une part de focaccia
faite maison parfumée au za’atar. 

POLENTA & CHAMPI    15
Polenta onctueuse au parmesan, ragoût crémeux de cèpes, bolets, champignons variés
& céleri boule, estragon frais.

BRIOCHE TOASTÉE    17,5
Brioche maison toastée, gravlax de saumon maison à la betterave, betteraves Chiogga
cuites & en pickles, crème montée au raifort, salade croquante endives & pommes
vertes.

RIZ AU LAIT    9 
Riz rond cuit au lait de noisettes, crème de marrons de l’Ardèche, brisures de
châtaignes, cubes de pommes, poire pochée à la vanille & à la fève tonka.

BIG IN JAPAN PANCAKES   15,5
Trois pancakes soufflés, du bacon mariné au sirop d'érable, un œuf “plein air” au plat, un
généreux morceau de beurre Charentes Poitou, & du caramel miso maison très crémeux.

SWEET CHRISTMAS PANCAKES    15,5
Trois pancakes soufflés, compotée de fruits rouges maison, ganache chocolat au poivre
de Kampot, brisures de meringues. 

PANCAKES (ET C’EST TOUT)    12
Trois pancakes soufflés, un généreux morceau de beurre Charentes Poitou & un copieux
trait de sirop d’érable. 

BACON   5,5
Poitrine de porc fumée, marinée et cuite
au sirop d’érable. 

DAUPHINOIS    6
Gratin dauphinois de pommes de terre et
patates douces parfumé à la truffe. 

ŒUFS MIMO    6
Deux œufs plein air mimosa, mayo au
poivre du Sichuan, caviar de truite, citron
vert.

SALADE    5
Salade croquante d’endives et pommes
vertes, vinaigrette au balsamique blanc. 

ŒUFS    5,5
Deux œufs plein air, cuisson au choix :
pochés, au plat ou brouillés. Servis avec
une tranche de pain.

BUTTERNUT    6
Écrasé de potimarron & butternut, éclats
de noisettes.

T-SHIRT   25
Notre t-shirt iconique : un nouveau
design chaque année réalisé par
un artiste Rochelais ! 
Disponible en 4 jolies couleurs,
unisexe 

GRANOLA DE QUINOA    8
Notre célèbre granola, le même que l’on sert au
café ! Croquant, gourmand et épicé, parfait pour
le p’tit déj ou un snack - 250g.

PÂTE DE SÉSAME NOIR    10
La célèbre pâte que l’on utilise au café pour nos
latte sésame noir mais aussi nos pâtisseries &
desserts ! 170g

MERCI DE NOUS PRÉVENIR EN CAS D’ALLERGIES

   29,90€
 THÉ OU CAFÉ À VOLONTÉ 
 + 1 VERRE DE VIN CHAUD OU 1 JUS DE FRUITS OU BISSAP OU GREEN REFRESH
 + 1 PLAT AU CHOIX : (PANCAKES AU CHOIX PARMI LES 3 OU SHAKSHUKA VERTE OU BRIOCHE
TOASTÉE OU POLENTA & CHAMPI) 
 + 1 SIDE AU CHOIX (VOIR LA CARTE)
 + 1 DESSERT DU JOUR (VOIR LA CARTE)

JUNE CAFÉ-CANTINE

PRIX T.T .C,  SERVICE COMPRIS.  


